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继糟醉月饼、粽子后
糟醉八宝饭也来了
元旦推新，目前邵万生南东总店小范围试售中

记者 李晓明

晨报讯 春节临近，快递是否能正常收

发？价格会上涨吗？记者获悉，目前中通、韵

达、德邦三大快递公司已经明确宣布“春节

不打烊”，快递正常收发。不过，春节期间的

服务费将可能上涨。

12月 26日，中通快递和韵达速递相继发

布服务公告，宣布“春节不打烊”，以满足节

日期间的寄递需求，保障防疫和民生物资的

畅通运输。

根据中通和韵达公告，今年春节不打烊

的服务时间为 2022 年 1 月 30 日（腊月二十

八）———2022 年 2 月 4 日（正月初四）提供

“春节无休服务”，其他日期提供常态快递服

务。服务范围包括全国地区（疫情区域、偏远

地区除外）。

此前，德邦快递官微发文宣布称“春节

不休”，春节期间将正常营业，为年货等货物

顺畅流通提供快递服务。德邦也成为今年快

递行业率先正式对外宣布“春节不休”的快

递企业。随着中通和韵达发布公告，至此已有

三家快递宣布“春节不打烊”。

记者了解到，与美容美发、洗车等服务业

在春节期间加价类似，快递服务也会有春节

价格模式，会收取一定的“春节服务费”。

那么，今年春节快递会涨价吗？记者获

悉，目前三家企业中，中通明确表示将在“春

节不打烊”期间调整指导价格，快件重量

1kg 以内（即计费重量≤1kg），涨幅不超过

1.5 元 / 单；快件重量 1kg 以上（即计费重

量＞ 1kg），首重报价涨幅不超过 1.5 元 / 单，
续重报价涨幅不超过 0.3 元 /kg。

中通还表示，会为春节留守的一线员工

提供完善的激励政策和福利保障，以保证快

递小哥就地快乐过年和服务质量稳定。

三家快递宣布“春节不打烊”,但服务费可能要涨

热爱糟醉口味的市民叶先生是邵万生的

常客，年末到南京东路步行街买年货，他特意

赶了个早，就想来买很难买到的糟醉八宝饭。

这已经是他第二次买了，上次买了一个

尝尝鲜，没想到糟醉和糯米、咸蛋黄肉松这么

配，家里人都喜欢，就来多买几个。

“我感觉今年是邵万生的创新大年，先

是有糟醉月饼、糟醉粽子，现在又有了糟醉八

宝饭。以前觉得糟货一般是水产品、毛豆、凤

爪之类的，现在发现能糟的东西很多，口味也

很和谐。”

叶先生说，中秋节前他也抢先买到了糟

醉月饼，觉得好吃再想买，发现队伍排得很

长。“以前邵万生月饼不要排队的，就因为出

了这个新品，天天排队，我是过了中秋才买到

的。现在八宝饭，趁人少的时候赶紧买。”

市民黄阿姨也买到了这款八宝饭，准备

回去蒸给全家人吃。

“上海人就喜欢这个味道，以前很多人

家住一栋房子，共用厨房的时候，夏天一户人

家做了，左邻右舍都一起吃。糟货做起来也特

别方便，无论什么东西清水煮熟了，糟卤汁一

倒，泡一段时间就很好吃了，双职工家庭非常

方便。”

在邵万生金山工厂，记者看了糟醉八宝

饭的制作过程。

一栏栏完整、饱满的雪白糯米被蒸煮后，

被倒扑在工作台上，每扑一次就刷上喷香的

猪油，扑了大约六七次后，糯米就如同一层层

“被子”被垒得高高的。

手工师傅扒松了糯米后，再其中挖个

洞，再将特级糟卤汁倒入其中，现场顿时糟

香四溢。

另一边，师傅们早已切好了火腿、香肠

之类的邵万生经典的腌腊货，进入“摆盘”

工序。

取一只小碗，在底部的中心先摆一枚咸

蛋黄，接着将香肠切片与火腿丝围着咸蛋黄

摆出放射状的花样，如同碗底的小太阳，接着

撒上仁片、瓜子、白果等材料。

传递给下一位师傅，再朝碗中填上刚刚

混合好的香糯可口的糟醉糯米，塞入提前制

作好的蛋黄肉松芝士馅，将满满一碗压紧实。

最后一个倒扑，半圆形的八宝饭就做好

了，此时刚才碗底的“小太阳”花色出现在了

八宝饭的上端，十分有趣。

宝饭中原顶中心的那颗咸蛋黄，馅料中

还藏着另外五颗与肉松混合的咸蛋黄，也就

是说，每只八宝饭都含有 6颗咸蛋黄之多。

“因为之前糟醉月饼和糟醉粽子的创

新很成功，这款糟醉八宝饭的研发从端午结

束后就开始了，核心的概念就是万物皆可

糟。糟醉粽子也是糯米制品，为糟醉八宝饭

提供了灵感。”邵万生业务部副主任王智耀

表示。

在小半年的时间里，选用“哪八宝”是团

队试吃了无数轮后才确定的，其间还参考了

顾客的建议。王智耀提到：“我们在内部办公

区域试吃，有些顾客开发票或办事会上来，我

们就热情地邀请他们品尝提意见。比如在这

款八宝饭中使用白果就是采用顾客的建

议。”

除了精细的辅料选材，邵万生糟醉加工

技艺第 7代传承人朱国伟还要把握整体口味

的大方向。“咸蛋黄肉松是个网红口味，制作

咸口的八宝饭很合适，但是否能和糟醉口味

融合得好呢？这里面的比例就经过了一轮

又一轮的调试。”

为了让咸蛋黄肉松与糟醉糯米

配合更得当，其中还加入了一些

沙拉酱；为了让太仓肉松的口感

吃起来不“柴”，不“一坨坨”，

特地增加了一道用机器打碎

肉松长纤维的工序……“糟

香味不能太浓重，也不能不入

味，一切都要刚刚好。”

记者了解到，配合邵万生

170 周年庆，这款八宝饭将自

元旦起在总店、各分店线上旗舰

店全面上新，届时与目前市售阶

段相比包装全面升级。1月 1日至 1

月 10日还会有第二份半价的新年新品

优惠。

晨报记者 徐妍斐

岁末之际，逛南京东路邵万生的顾客发现，货架上摆了一款稀奇的八宝饭———咸口的糟醉八宝饭。

每天只有上午的时段赶巧了才能买上，到了中午大概率就不买不到了，简直可谓是个“隐藏款”。

原来，这是元旦即将推出的又一款“万物皆可糟”概念下的创新美食，目前正在总店小范围试售。

到底好不好吃？ 尝过才知道！

图片 / 晨报记者 徐妍斐 制图 / 潘文健


