
元旦小长假最后一天，世博文
化公园迎来了 1.6 万名游客，三天
总计有约 4.5 万名游客。除了欣赏
反季节郁金香、盆景展、宫灯展外，
原世博会法国馆里举办的“葡香花
市”也吸引了不少游客，品尝美酒、
美食、购买年宵花卉，感受时尚生活
方式。世博文化公园里还保留了世
博会俄罗斯馆、意大利馆和卢森堡
馆，未来也将陆续引入不同类型的
活动、展览。

世博会结束后，法国馆得以保
留。在世博文化公园建设过程中，
对法国馆进行了加固、改造。“葡香
花市”是世博文化公园北区开放
后，原法国馆承担的第一项重大活
动。走进法国馆内，美酒、美食、鲜
花“飘香”，时尚生活气息扑面而
来，仿佛置身欧洲小镇。

这是一场品质花酒展会，引领
前所未有的新时代生活方式。带你
重拾传统年味，唤醒文化记忆，给你

2022 潮流年味新选择！无花不是
年。新年临近，你准备好年宵花了
吗？新年赏花购花是中国传统风俗
习惯「葡香花市」区别于传统花市，
将传统与现代完美融合，让你在体
验欧式风情的同时赏花购花，你还
可以在这里领略全球葡萄酒文化，
在沉浸式游玩互动的同时，还能在
现场买到各种高品质新年伴手礼，
「葡香花市」将会是个洋气的新年
花市，也将成为上海的又一个城市
亮点。

“葡香花市”是一个一站式吃、
喝、玩、乐、购沉浸式体验街区。集市
里有“花艺专区”“葡萄酒专区”
“美食文化专区”“居家生活区”
“活动专区”和“手作互动区”。

花艺专区是一个洋气的新年花
市，不仅有琳琅满目的鲜花、盆栽、
绿植，还能了解各种花卉的名称、习
性、花语等，收获的不仅是鲜花，更
是对美好生活的向往。

葡萄酒专区里，来自世界七大
葡萄酒产区，十多个国家的百余款
精品葡萄酒佳酿，包括中国、法国、
意大利、西班牙、澳大利亚、智利、阿
根廷、南非等，带你了解各国葡萄酒
文化。

除了美酒，还有网红咖啡店
HEAL SPACE，带来精品咖啡主
题快闪。不少游客一边逛街区，沿途
品尝各种美味小食、甜品、进口牛排
等美食。“入园福袋”“扭扭乐”
“芙罗拉的花语”“酒塞投壶”等互
动游戏也吸引不少游客跃跃欲试，
赢取好礼。还有部分游客体验了
“葡香学院”、《葡萄酒品鉴课》，解
锁葡萄酒品鉴技能。葡香花市还开
设了花艺手作课，教游客掌握花艺
搭配的奥妙。
馆内中庭打造了一个 400 平

方米的“魔法奇幻花园”，现场设
有外场装置打卡区、周边贩售快闪
店、幻星塔罗许愿墙，以白金跳色
的色调装置和幻星集塔罗主题的

视觉元素，打造限时开放的“魔法
时空”。

需要注意的是，葡香花市并不
是每天开放，而是 1 月 1 日 -2 月
15 日期间的每周五到周日及法定
假日（10:00-18:00）开放。

|交通指南|
上海世博文化公园东入口位于

浦东新区济坤路，目前导航目的地
为 “上海世博文化公园 P2 停车
场”。

有以下三种交通方式可供选
择：
1. 公共交通
地铁：乘坐轨交 13 号线，在世

博大道站 4 号口出站，即可步行至
公园东入口；
公交车：乘坐浦东 98 路在“世

博大道长清北路枢纽”下车，即可
步行至公园东入口；或乘坐 1118
路在“长清北路国展路”下车，即可
步行至公园东入口。
2. 落客点
公园落客点设置在济坤路。
3.停车
目前北区开放 P2停车场（全

预约），场内配有残疾人专用停车
位和充电桩。市民游客需通过官网、
微信小程序提前预约停车位以及查
看详细预约细则，如预约名额满，可
就近到公园东侧办公楼地下停车库
停车。（预约方式：在官网首页右上
角“我要预约”扫码进入；搜索小程
序“上海世博文化公园”，进入预
约）
PS：公园停车场预约
P2停车场实行全预约制，使用

时段为预约日当天 8:00-15:00
（共计 7小时），停车费用为 40 元
/ 次。若实际停车时间超过 7小时
的，超过时间部分按实计费。希望来
园游客做好出行计划，提前预约。

扫码了解，更多资讯
（广告）
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罗曼尼康帝庄主奥贝尔·德维
兰平素极少接受拜访，这段由赏
源·知味独家拍摄的珍贵视频中，
两位用毕生实践勃艮第风土理念
的老人，对“风土与人的关系”做
出了发人深省的深刻阐述，并内涵
丰富地展现出对自然、对人生的哲
学思考。

杰克·里戈：尊敬的德维拉先
生，您先前受邀参加了知味葡萄酒
在上海主办的第一届“风土复兴国
际葡萄酒文化研讨大会”，现在迎
来了第二届，这一次您会以视频的
方式来和大家见面。今年大会的主
题，主要围绕“风土与人的关系“。
众所周知，您一直掌管着罗曼尼康
帝酒庄 （Domaine de la Ro-
mané e-Conti），在推广勃艮第
“克里玛”（Climat） 以保证风土
哲学理念的延续方面功不可没。在
这里您是否可以用几句话跟大家解
释一下勃艮第“克里玛”这个概念，
这一思想是如何成为基于风土的葡
萄种植酿造典范呢？
奥贝尔·德维兰：“克里玛”，我

们可以以一个比较学术的方式来定
义，它是一小块至少从中世纪开始
便种植了葡萄藤的土地，被人类划
分成了不同的田块，在很久之前便
拥有了各自的名字。以单一的葡萄
品种作为一片地域特性的翻译
官———红葡萄酒是黑皮诺，白葡萄
酒是霞多丽，酿造出拥有独特风味
特色的葡萄酒，这便是“克里玛”的
定义。
但事实上，我认为也可以这样

来形容：一个克里玛是这个有葡萄
酒存在的神奇世界里的一个元素。
每一种葡萄酒都拥有独特的味道、
风格、香气和口感。这些数以千计源
自这些克里玛的葡萄酒组成的世
界，与现实的世界同样奇妙。也就是
说在勃艮第山丘上创造出这样拼图
的克里玛，展现出超乎寻常的美。就
像一位画家，每个夜晚都来造访，过
后都会带来一些额外的色彩，这是
十分奇妙的事情。
这些克里玛的名字也同样神

奇，源自不同时期，来自不同的源
头。有一些地方的名字与土壤，石头
相关，有的是以所有者命名，或者是
想象出来的名字。沿着整个金丘一
共有 1247 个克里玛，每一个都有
自己的名字，在这里，我们可以花费
好几个小时穿梭在这些克里玛当
中，逐一了解，联系起来。我认为对

于一个爱好者来说，克里玛不仅仅
是一个专业术语，不只是一个联合
国教科文组织确认的文化遗产，这
里的葡萄酒，这些名字，这些地块，
都是神奇的存在。
杰克·里戈：每一款源自克里

玛的葡萄酒都拥有自己的独特之
处，都有自己的身份，所以我们可
以说，在勃艮第，我们坚信是克里
玛，也就是您之前说的那些被细心
划分的地块，指引着酒农的思想和
双手。
奥贝尔·德维兰：没错，这种多

样性在 2000 年之前就被发现和发
展起来。也是这种多样性让勃艮第
独一无二。这种致力于酿造表达这
块地的葡萄酒的意愿，从最初开始，
就在勃艮第不断地被创造、被捍卫、
被认识。对一个酒农来说，这应该是
他最关心的事情，他所有的目标都
围绕这个目的而来。
杰克·里戈：为了让这样的身份

被人们所接受，为了让杯中的酒稳
定地呈现出这样独特的风味，我们
需要尊重自然，需要推广那些我们
认为是好的实践方法。您是否可以
向我们明确阐述一下这一观点：没
有人类，克里玛和风土不过是美好
的愿望而已。尊重自然、尊重克里玛
很重要，我们该如何保护自然，尊重
克里玛呢？

奥贝尔·德维兰：我们可以重复
这句已经被重复了无数次的话，它
非常正确———“伟大葡萄园不是命
中注定，而是源自文明的执着坚
持。”（波尔多作家 Pierre Viel-
letet 语）所有都融入到这一思想
之中，也就是说勃艮第的酒农和葡
萄种植文化，从一开始都面对着诸
多不利条件，一些我们可以视为不
利的条件。
由于勃艮第位于黑皮诺能够成

熟的最北界限———这里我们暂不说
香槟，因为勃艮第和香槟区要求的
葡萄成熟度的标准和类型不一样。
但在勃艮第，我们真的是处在黑皮
诺成熟的临界地带，虽然最近可能
因为气候变暖而得益，但这也是一
个不利条件。风土的多样性也也可
以被视为不利条件，在一种风土上
适用的种植方法在另一种风土上可
能会行不通。对于酒农来说，精细的
耕作十分重要。在有这些不利条件
的情况下，酒农的本职工作是从自
然所给予的条件出发，将劣势转化
为优势，最终酿出伟大的酒。为了酿
出伟大的葡萄酒，酒农必须极其尊
重土地。葡萄酒的天分就孕育在土
地里，在酿酒车间里不可能找到风
土中不存在的品质，只有真正从风
土出发，从拥有这等天分的风土出
发才有可能。我们应该给予风土最

大的尊重，从土地开始来开展田间
实践，有机和生物动力的方法就是
尊重风土的好例子。这些方式能让
我们获得成熟度上的精细感，对风
土有着精细的表达，足够优越于其
他的方式。
还有一个核心部分，就是葡萄

植株，是它们展现了勃艮第最伟大
的风土。如果没有这些优质的葡萄
植株，我们便无法发挥出克里玛的
潜力，所以要寻找优质的葡萄植
株，尤其是优质的黑皮诺，非常关
键。黑皮诺是一个复杂的葡萄品
种，有许多不同的种类，有精细的
种类，十分精细，也有多产的种类，
有上千种黑皮诺。如果我们想要酿
造伟大的酒，就一定要寻找优质的
葡萄藤，这也是酒农工作最重要的
要点之一。
杰克·里戈：土地提出了要求，

土地是脆弱的，但当我们尊重它，它
也不会让我们失望。同时，如果我们
找到可以让这片风土焕发活力的合
适植株，这片土地便会在杯中释放
出百倍的光彩。这里的前提是我们
尊重风土，理解风土，并发挥人类的
重要性，找到最因地制宜的葡萄品
种，并让这种精神得以传承。所以总
体上可以说在勃艮第，在所有的风
土哲学理念中，传统和现代的方式
并不是对立的。

罗曼尼康帝庄主独家访谈，这位智者的每句话都蕴含深意！

世博文化公园“开门红”！
原世博会法国馆“葡香花市”洋溢法国风情


