
今年夏天才从香港来到上海的梁国权如今
担任着杏花楼餐饮部行政总监，在他看来，上海
的粤菜和广东地区的粤菜还是有一定的区别，除
了烹饪手法，还有食材的选择。“就拿最普通的
广东菜心来说，我在上海吃到的菜心是空心的，
而正宗的则应是实心的，口感的爽脆度不一
样。”
于是，本着在魔都继续做经典粤菜的目标，

梁国权与杏花楼原本的厨师团队共同调整了菜
品，菜肴全部完成了更新，算上点心类产品，调整
比例也至少在 85%以上。
例如杏花楼的老牌葱油鸡从上个世纪 50

年代左右一直销售至今，这回升级成为了招牌白
切鸡，原本用的苏北小草鸡用散养的麻黄鸡替
代，更加皮脆肉滑。和此前把调制好的葱油淋在
鸡肉表面不同的是，更新菜单后的白切鸡特别配
了两碟蘸料，一碟还是葱油，另一碟则是上海人
更吃得惯的酱油。
即将“上新”的万宝鸡煲是一道传统的港式

粤菜，从有“聚宝盆”之称的盆菜变化而来，运用
“鸽吞燕”的烹调手法，用脱骨不破皮的整鸡包
裹海鲜干货，以熬制出来的鲍汁焖煮而成。
秘制叉烧改良后使用的是五花腩肉，烤制出

来后肉质不柴、汁水更足。
更有意思的是，这回借着菜单的更新还调整

了上菜演绎的方式，服务人员现场以火焰烹制，
更添氛围与趣味。

除了菜单、菜谱的调整，借着杏花楼福州路
总店近半年分批装修改造完工的契机，这个今年
迎来了 170 周岁生日的老字号品牌也在 “软
件”更新上下了一番工夫。
无论是大堂还是包间，就餐环境都更为气派

亮堂；不少新到岗的服务人员明显带上了些许广
东口音，让服务也更加原汁原味；就连店里的菜
式摆盘、杯碗盆碟等餐具也有了大变样———服务
员为在包间就餐的人们倒茶前，还会先请顾客在
“九宫格”托盘上挑选茶杯，尚未举筷，个性化的
体验已经先声夺人。

不过，虽然菜单经过了调整，但整体价格并
没有太大幅度。记者获悉，更新后的菜单将从 12
月 5 日起在杏花楼福州路总店正式启用，已经
预定了年夜饭的消费者也同样适用。

粤菜馆开得好好的，是什么原因，让这个老
字号品牌动起了焕新的念头，甚至千里迢迢请来
了专业人士作为外援？
记者获悉，专门从香港聘请粤菜大厨来到上

海，首先就要面临两支团队在语言沟通上的障
碍；同时双方惯用的食材不尽相同，采购难度也
会更大一些。
“双方肯定是需要经过一些磨合的，比如我

们的老员工、餐饮部的技术总监徐璎俊已经成了
‘粤语通’，现在已经完全习惯了普通话、粤语、
沪语不断切换的日常工作状态”，杏花楼食品餐
饮股份有限公司副总经理智静告诉记者。由于如
今餐饮行业竞争越来越激烈，作为杏花楼的“门
面”，福州路总店的餐饮业务一直都有些不温不
火，所以才下定决心，通过全面提升菜品品质和
完善服务质量，实现“1+1>2”的效果，“希望通
过这次的调整来转变人们对老字号、老品牌的观
念，让大家看到、品尝到，杏花楼除了中秋期间的
月饼，日常的餐饮业态也可以做到精益求精。”

秘制叉烧改用五花腩肉，招牌白切鸡设置两种蘸料……

杏花楼引外援换菜单
老字号要玩“新花样”

04 上海新闻 22002211 .. 1122 .. 22 星 期 四

编 辑 唐 舸 王 念 平

晨报首席记者 叶松丽

张女士购买宝山中集金地美兰城精装
房，满怀期待拎包入住，结束租房的烦恼。不
料，11月初交房后，她就发现房屋出现了很多
问题，包括门套和墙壁裂缝、地漏不下水等等。
她只好天天去维修部门找工人来修修补补。
“挺烦人的，我原以为精装房可以拎包入住，
没想到房子有这么多问题！他们天天来补，我
现在几乎成了‘监工’！”张女士气愤地说。

张女士一直在外面租房子住。大约两年
前，她购买了这里的期房。后来，开放商说可
以提前交房，她很开心，这样就可以早日结束
租房居住的日子。

11 月初，张女士交完一年的物业费后，
拿到了新房的钥匙。可是，当她满怀期待地走
进自己的房子时，新鲜的愉悦感马上消失
了。
“我进门就感觉不对劲，跟样板房比，差

别特别大！”张女士说，看样板房时，进门的厨
房是开放式的，而交给她的房子，进门的开放
式厨房被两堵玻璃墙罩起来了，只留一条巷
子进到客厅，给人特别压抑、拥挤的感觉。
张女士说，其他业主告诉她，当初参观样

板房的时候，开放式厨房虽然没有玻璃罩，但
是旁边有提示板写清楚了，也许是她当时没
有看到。张女士说，在进门的地方做这么大个
玻璃罩一样的房中房实在堵得慌。
11 月 29 日下午，记者走进张女士的新

房，看见客厅、卧室、卫生间、阳台以及墙面、
门窗、玻璃等处都贴着各色小纸条，一个工人

正坐在人字梯上修墙面。张女士说，贴彩纸的
地方都需要修。
张女士带着记者看了她家刚刚修好的卧

室门套，边框缝隙处白色的灰泥还没有干。张
女士说，第一天进来检查门的时候，就发现这
个门套松动了，门框与墙壁之间有很大的缝
隙：“精装修的房子，连门套都这么糊弄，真让
人不省心！”
对于墙上的裂缝，张女士比较担心是地

基在沉降，但“工人拿灰泥给塞塞缝，刷上涂
料，就啥都看不见了。”
记者还看了淋浴房内的地漏。张女士说，

地漏问题几乎家家都存在，就是水流不掉，洗
澡面临很多的问题。
负责房屋维修的“管家”告诉记者，张女

士家的房屋的确存在一些问题，如墙面裂缝、
门套松动等，不过他们正在修缮中。

张女士家出现的问题，究竟是地基沉降
造成的，还是后来精装修时赶工没做好？
为了消除张女士的疑虑，记者来到中集

金地美兰城售楼处。在向前台工作人员说明
来意，做了登记后，售楼处随后来了 4名男
子，自称是公司的“安全员”。
他们告诉记者，售楼处现在只销售商铺，

已交房的由物业公司处理。一名负责人模样
的男子随后表示，要带记者去物业公司。
当记者随该男子出门后，该男子回过头

告诉记者，他们不会带记者去物业公司，也不
可能再让记者回到售楼处。
随后，这四名安保人员一直跟随着记者，

推推搡搡地阻止记者工作，对张女士等业主
关心的问题也没有给予任何解释。

门套和墙壁裂缝、地漏不下水，精装修的房子“让人不省心”

精装修房交付一月问题多 业主天天找“管家”维修

晨报记者 谢

秘制叉烧改用五花腩肉， 招牌白切鸡设置了两
种蘸料， 用红菜头汁制作的红米肠颜色更鲜亮……
本月 5 日， 福州路上的杏花楼总店将要对整体菜单
进行一次大调整，近乎 100%的菜式更新源自新引入
的香港大厨团队与老字号原有团队的共同创作。

原本就以烧腊点心起家的杏花楼为何专门引入

了外援？ 香港大厨团队又为老字号品牌带来了哪些
新花样？
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