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1103 城事
开了 15年的街边店怎么突然火了？ 有人为了买糖葫芦排队 4小时！

“泼天的富贵”让老板也有点“懵”

� �年轻人排队四小时
就为了买冰糖葫芦？

最近这一个月，在娄山关路一个不起眼的店铺前排起了
人龙长队，当路过的人们好奇地探头进去看时，发现大家排队
买的是几乎人人都熟知的小孩子才会吃的“零嘴”———冰糖
葫芦。
“你很难想象，在上海，卖冰糖葫芦也能成网红？”正在排

队等待的段女士告诉记者，为了卖冰糖葫芦，她已经等了将近
1个小时。
已经是晚上八点多，排队的人仍延伸出将近 50 米的长

度。
“我要杨桃、奇异莓、草莓口味，现在做完的当中没有我想

要的，所以要再等等。”问及为什么要排队，段女士说，她特地
为了网红推荐的杨桃冰糖葫芦而来，因此可以接受等一会儿。
“我们是从杭州来上海研学的大学生，听说这家糖葫芦很

有名，我们就把这里作为在上海打卡的第一站。”钱同学一行
三人出发前就定好，到了上海要来这家冰糖葫芦店打卡，“听
说要排很长时间的队，我们来碰碰运气，如果超过 2个小时我
们就不排了，现在看来还好，等了不到 1小时就吃上了。”
“他们家的口味挺多的，我们三个人各买了三串，买的都

是不同的口味。”钱同学说，相比于商场的冰糖葫芦，这家价格
更便宜。“我们挺喜欢吃冰糖葫芦，之前在商场买的都是 15元
一根，这里有 7-10元的，而且水果比之前在杭州吃的大一些、
新鲜一些。”
“今天正好休息，我是来替同事‘代购’的，”黄先生边等

边告诉记者，因为公司就在附近，同事们都听说周边出了个卖
冰糖葫芦的网红店，想尝尝这冰糖葫芦究竟是什么味道，由于
在同事们的“点单”中，有杨桃、奇异莓等“网红款”，黄先生
在窗口外排队等待了好久。

“这个糖葫芦到底好吃在哪儿啊？”排队的人群中，不乏
带着这个疑惑，想要一探究竟的。
“排得真的很夸张，上次看到一个小伙子，排了 4 小时的

队才买上，”一旁在马路边维持治安的辅警告诉记者，由于这
里有时候排队很长，需要格外关注。
在店铺门外，记者也看到了维持秩序、指引排队而用的栏

杆，工作人员还张贴了“买炒栗子不用排队”的提醒。

周边居民懵了：
开了 15年的街边店怎么突然火了？

为什么要排队这么久买冰糖葫芦？当记者向排队的众人
抛出这个问题，拿着山药豆糖葫芦的乔女士告诉记者，“他们
家的糖葫芦挺有创意的，有草莓、无花果、奇异莓、杨桃、山药
豆……有很多是我没吃过的，所以想尝尝。”
而价格亲民是多位排队市民一致认同的，“山楂糖葫芦 7

元一个，各种水果有 10元的、12元、15元的，比商场划算很
多”，卞女士向记者一一列数。
“其实这家店在家附近开了很久了，以前从来不买糖葫

芦，只买糖炒栗子，突然大排长队，我们都很费解。”路过排队
人群的上海阿姨黄女士告诉记者，这个月，她曾在早上路过没
人排队的时候，买了山药豆和压扁的糖葫芦尝一尝，“不甜不
腻，倒确实还不错”。
工作日的上午，当记者来到了娄山关路这家小店，记者看

到，此时店外排队的人并不多，倒是老年人更多一些。
“我们在这里开了 15年了，其实是以卖炒货为主的，去年

开始做冰糖葫芦，今年 10 月 25 日开始，我又推出了一些比较
特别的水果糖葫芦，不知怎么的，排队的人就特别多，后来一
问，原来是有个网红来吃了我们家的糖葫芦，后来就有很多人
来排队了。”
小店的老板蒋海告诉记者，小店一度顾客很少，所以他也

在不断想出一些创新的东西，就学着将冰糖葫芦玩出花，开始
引入杨桃、山药豆、芋泥山楂、奇异果蓝莓等不同原材料做成
糖葫芦，主打一个“万物皆可糖葫芦”，不仅有适合老年人的
山药豆，还有不同水果之间的“串烧”。

最多时一天卖出 3000支
老板：不全靠运气

“来排队的更多是年轻人，有些甚至拉着行李箱，应该是
从外地过来旅游，买完直接坐二号线去机场或火车站了。”蒋
海说，突然间多了这么多排队的人，他的第一感觉是“有点
懵”，每天卖出大约 3000 支冰糖葫芦，“虽然很高兴，但真的
很累，我们店里四个人一整天都在做冰糖葫芦，已经加班很久
了。”
然而，一想到有人从外地来打卡自己的小店，蒋海决定继

续加班加点。
记者看到，店外排队人从众，店内是 4位师傅在热火朝天

熬糖、做糖葫芦。
以往平平无奇的街边店突然火了，全靠运气？记者看到也

不全然如此。
记者刚进入店内，恰逢蒋海指挥店员把一盆刚熬好的糖

浆倒掉，一问，原来是因为熬制时候锅盖没盖好，熬出来的糖
浆“出沙”了，有点黏牙，因此蒋海决定把整盆倒掉重新熬制。
“熬到火候正好，冰糖葫芦外面那一层糖衣才能很脆，而

又不黏牙”，蒋海边熬边告诉记者，糖衣够不够脆，是判断冰糖
葫芦十分重要的标准。
创新的想法都是从何而来？为啥是这些水果做成糖葫芦？
蒋海说，这些背后也有用心挑选，“杨桃和糖葫芦特别搭，

杨桃水分特足，有点清香的涩感，加上糖衣就酸甜适中，拍起
照来也很好看。”
“我最推荐的就是草莓冰糖葫芦了，这些草莓都是我当天

现买的，很大又很甜。”蒋海说，山药豆、山楂饼这些糖葫芦做
法说新奇其实很多人也都见过了，如何做得好吃，是要看糖衣
好不好、水果新不新鲜等等共同决定的。
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有人排队 4 小时就
为了买冰糖葫芦？ 在娄
山关路一个不起眼的店

铺前， 这一个月几乎每
天都能看到人龙长队，
从杭州来上海的大学生

将这里作为打卡第一站

……周边居民懵了 ：开
了 15 年的街边店怎么
突然火了？ 山药豆、奇
异果 、 树莓蓝莓串烧
…… “万物皆可糖葫
芦”，老板说，最多的时
候一天卖掉 3000 支冰
糖葫芦， 火起来也并不
全靠运气。


