
随着上周豫园湖心亭重开， 早茶套餐中那只皮薄馅绿
的松月楼净素菜包再度成为焦点。 记者日前探访了前不久
结束闭店装修、 以全新面貌回归的百年老字号松月楼豫园
店。 这家创立于 1910 年的沪上素食标杆，在保留“常年净
素，荤不入店”传统的同时，通过空间焕新、非遗展示、线上
打包等深度融合，吸引了更多市民与游客。

吧台位、非遗展示窗口，
从“老字号”变身“新地标”

记者来到松月楼豫园店，原木色的门头设计和豫园商
城本身的亭台楼阁巧妙融合在一起，兼具传统韵味与现代
质感，没有一丝突兀之感。
踏入其中，店内的吧台位格外新颖，通透的玻璃窗、几

张高脚凳，在这儿用餐真有点中西融合那味儿了。店员告诉
记者：“之前天气稍微凉快点的时候会开着窗，很多老外喜
欢坐在这里，也有不少旅游客驻足拍照，成为了新晋打卡
点。”不过如今正处盛夏，开着窗吃饭恐怕要满头大汗了，所
以此处窗户紧闭且也无人落座。
店内的客群十分多元化，有吃了几十年依然爱这一口的

上海阿姨爷叔，有被环境吸引进来打卡的年轻人，还有特地
搜索找来的素食主义者。一位俄罗斯客人分享：“我是十几年
的素食主义者，来中国以后查找素食店发现了这里，味道挺
好的，健康又清淡，我很喜欢。”可见，这家百年老字号在焕新
的同时也没有忘记对传统口味的坚持，征服了大家的味蕾。

值得注意的是，松月楼还在沿街外卖区域增设了非遗
展示窗口，从下剂、擀皮、挑馅到包捏，特别是 22 个褶的工
艺，这扇明档窗口把如何制作一只净素菜包的过程完整呈
现，让顾客看得清楚吃得放心，也传承了咱们的非遗文化。
记者还了解到，馅料是松月楼净素菜包的灵魂，制作的方法
特别讲究。上海青只取叶多梗少的嫩芯，再把豆腐干、香菇、
自制面筋三样主料按秘制比例混合，浇上麻油瞬间激发鲜
香。不过，店家并未公布明确的非遗展示时间，所以如果市
民和游客们想看到还得靠点运气，建议早点去机会比较大。

线上打包不用里外奔波，
但店员操作还有点生疏

记者注意到，重装后的松月楼堂内每张桌子上都新增

了二维码，让顾客可以线上点单，比起过往只能在收银台排
队买单的时候要方便了不少。落座后，店员还会贴心地上前
提醒：“我们大众点评上可以团 50 元的券，可以先看点什
么，点到 50元的话团券更划算。”
素蟹粉拌面是松月楼的招牌之一，几乎每桌必点。老字

号的出品也确实很有保障，用胡萝卜、土豆泥模拟出来的蟹
膏蟹黄质感达到以假乱真的程度。通过蛋黄、姜醋、糖等调
味料复刻蟹味鲜香，尝起来和真蟹粉也没什么区别。一份 36
元的价格还配上了菌菇汤，比起动不动上百元的真蟹粉拌
面属于实惠之选了。
扫码除了堂食点单，也可以直接打包包子、烧卖等传统

点心，比如经典素菜包一盒 6 个 27 元，要打包在做法上选
择“冷”即可。这样的打包方式让堂食客人打包变得轻松便
捷，下单后只需在座位上等待，告别了以往店内、店外奔波
的困扰。
但记者实际体验后发现，店员对于线上下单的形式或

许还有点不习惯，点了一盒打包的冷素菜包，先是上了一份
热的，反馈送错后迟迟不送来新的，再次催促后还来询问到
底要冷的还是热的。最后拿到打包的包子时，已经耗时近 20
分钟了，而且当时也并非用餐高峰时间。希望还是能多做员
工培训，让服务和店内的焕新升级匹配起来，不然只会增加
顾客的不良体验。此外，在堂内点包子的话，只能直接点 6
个同一口味的，如果想买 1个尝尝或者想品尝各种口味的
话还是要去沿街外卖窗口购买，建议可以扩展线上点单的
选项，满足顾客的不同需求。

晨报记者 商依琳
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恢复 10元平价早茶，也有 1288元的女王尊享套餐

“海上第一茶楼”豫园湖心亭焕新归来
7月 10 日， 上海豫园商城核心地标———湖心亭完成历

时近 2 年的保护性修缮，正式向公众开放。 “它是一处文物，
所以这次修缮的最大难点就是又要改变，又不能改变！ ”担
纲本次湖心亭修缮内装设计的国际设计大师梁建国介绍。
其实，在修缮期间就有很多老客人来询问重开时间，对它会
有什么改变十分好奇。

巴金专座、女王座都被保留
这场焕新将历史与现代交融在一起

这座被誉为“海上第一茶楼”的百年古建，至今已有
240余年历史。1855年开始，这里成为上海最早的商业茶
楼，在其 170 年的茶楼经营史中，文人墨客在此汇聚，国家
政要品茗闻丝竹，全榫卯结构的建筑和传承至今的非遗茶
艺为其增添了文化地标与商业传承的双重价值，让湖心亭
茶楼成为不折不扣的“海上第一茶楼”。
这次的修缮本着“修旧如旧”的匠心，在保留建筑历史

文化的同时，进一步提升了其功能性。在筹备修复工作前期，
团队成员对湖心亭每个构件均进行了细致的勘察，甄别哪些
是历史遗存，哪些是后期改造的，一砖一瓦都不曾放过。同时
结合湖心亭不同部位的实际状况，灵活选用最适合的修缮方
式，以工艺复原榫卯飞檐，还恢复了歪闪的梁柱，更以“活态
保育”的模式进行文化传承的新实践和有机探索。
而主要的变化在于内装，梁建国在保留建筑古韵的同

时，赋予了其现代功能。整体设计延续湖心亭古朴制式，融
汇东方园林与茶文化精髓，营造“城市茶室秘境”，让访客
在品茗间穿梭于历史与现代，将这个蕴含百年文化历史的
地方打造成了独具特色的东方生活美学承载空间。记者在
现场看到，入口两处的墙壁上陈列着湖心亭的老照片，展现
历史轨迹。一楼的茶堂、散座区及吧台以花梨木色、哥窑裂
纹灯饰等元素呼应茶楼与九曲桥湖水的意境。
二楼打造私密空间，涵盖评弹区、茶席区、VIP 包房及

茶器展示区，家具设计兼具古典韵味与现代气息。淡淡的茶
香与木料的气味融合在一起，能把夏天在外行走的燥热慢
慢抚平下来。记者还注意到，具有纪念意义的巴金专座和伊
丽莎白二世的女王座都被保留了下来，和一旁全新制作的

桌椅融合在一起，毫无违和感。
湖心亭二楼屋檐下，屋脊蹲兽、檐角装饰也令人眼前一

亮。据了解，这是上海工艺美院建筑遗产传承中心的师生们
按照“原样修复”的原则，通过历史照片比对、残件测绘，揉
捏刻画，最终重塑了湖心亭的“历史表情”。“完美复制不是
目的，我们要让后人能触摸到这个时代的修复温度。”一位
参与修复的美院师生这样告诉记者。

10元早茶、1288元女王套餐
不同客群都能在这找到自己想要的

“每周一早上 8点半到 10点，在我们湖心亭一楼花 10
元就能享受到一份早茶，有一壶茶和一个松月楼的素包！”
湖心亭运营主理人戎新宇介绍，10 元早茶套餐不限量，不
过人多的时候可能需要排队。
据了解，焕新归来的湖心亭一楼有 27 个座位，二楼 55

个散座还有一个可以容纳 12人的包厢。利用这样的场地规
划打造了全新的运营场域，一楼仍有平价早茶场，同时新增
更为潮流的新中式茶饮，以新颖的茶器吸引年轻一代驻足；

二楼则打造文人风骨、非遗匠心、女王尊享三大非遗系列茶
饮，传承非遗茶艺。
湖心亭最贵的女王尊享套餐是英国女王伊丽莎白二世

来访时享用过的同款，价值1288元，可供 3人享用。套餐以
九宫格的形式呈现，包含绿波廊定制的茶点，每天新鲜直
送，所以需要提前预约。而且套餐里的茶是妥妥的“双非
遗”作品，不仅是非遗大师手制茶品，还配合了同为非遗的
茶艺表演。“订这个女王套餐我们还会赠送 9张单反拍的照
片，让顾客可以发朋友圈。我认为顶流下午茶应出自中式茶
点，华流即顶流！”戎新宇自豪道。
从 10元早茶到 1288元女王套餐，不同的套餐满足了

不同客群的需求。之后，湖心亭还将不定时举办评弹、丝竹
等表演，让在这里喝茶成为一种生活方式与社交享受。

历史空间转化为文化消费场景
这座文化地标真正“活”起来了

作为大豫园文化片区的核心灵魂建筑，湖心亭的修缮
远不止于一座历史建筑的活化，这一“微更新”项目不仅是
历史建筑保育模式的有机探索，也是豫园股份在海派文化、
江南文化、老城厢文化的传承和活化方面的重要企业使命，
致力于打造极具东方生活美学魅力的全球时尚文化秀场的
重要实践之一。
焕然一新的湖心亭，让这座百年茶楼成为整个文商旅

片区焕新发展的驱动力。这不仅仅是在修复一座老建筑，而
是在培育一个能够自我更新的文化生态系统。这种将历史
空间转化为文化消费场景的尝试证明了，最好的保护不是
将历史封存，而是让其持续参与城市的文化生产，成为滋养
创新的源头活水。这或许就是本次修缮留给这座城市最宝
贵的启示———让文化地标真正“活”起来，成为推动城市永
续发展的文化引擎。
湖心亭的焕新为大豫园片区植入了一个强有力的“文

化锚点”。它既是向历史的致敬，亦是向未来提供无限可能。
当游人穿过九曲桥步入茶楼，他们触摸的不仅是历史的痕
迹，更是一座城市文化赓续的新的启示，湖心亭“海上第一
茶楼”的文化使命延绵百年、生生不息。

晨报记者 商依琳

空间焕新、非遗展示、线上打包……

百年老字号松月楼豫园店变身“新地标”

今年，上海多家老字号陆续焕新归来。 翻新升级的店铺、创新推出的产品、打造国潮周边 IP……它们持续拥抱变化，探索
着新的道路。 日前，记者走访了沪上一些老字号，为市民们带来老字号焕新调查系列，看一看它们都有哪些新花样。【编者按】


